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Introdugao

O fruto denominado coco-da-baia, coqueiro-da-baia, coco. Pertencente a familia Areca-
ceae, recebe o nome cientifico de Cocos nucifera L, se configura em uma espécie de palmeira
tropical perene com estipe solitdrio, helidfita, haldfita, (Lopes, 2012) adapta-se muito bem a
praias porque precisa de ambientes salinos. Introduzido no Brasil em 1553, no Estado da Bahia,
trazidas das ilhas de Cabo Verde pelos portugueses e inserido a variedade gigante pela Ceplac
em 1978, sua altura atinge até 20 metros e seu diametro até 30 cm.

Figura 1. Coqueiro - da baia, espécie gigante.
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Fonte: https://www.flickr.com/photos/vazquez100/3312290191.

Atualmente o coco nucifera é plantado em larga escala, atualmente em diversas locali-
dades do nordeste, inclusive na Bahia, tem se expandido para o semi arido nordestino e regiao
norte, centro oeste, sul dentre outros, de modo adaptado ao solo, passando por melhoramen-
to genético de cultivar e tecnologias de plantio. A variedade de escolha é o Coqueiro ando —
variedade verde para facilitar o manejo, a colheita e o transporte (Oliveira, 2019)

Figura 2. Coqueiro - da - baia, epécie Ana.
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Fonte: Coqueiro ando commons.wikimedia.org.

O coco é considerado matéria-prima de grande influéncia na industria em diversos con-
textos. A utilizacdo de partes do fruto da palmeira cresce de maneira intensa e ndo é bem
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acompanhado em demonstrativo, ndo se conduz estudos cientificos sobre nimeros da explo-
racdo em todas as areas em que o coco esteja sendo utilizado, na mesma propor¢do de uso
do fruto. Em decorréncia disso, esse levantamento objetiva verificar o nimero de familias de
patentes consumadas, as empresas detentoras de patentes, bem como os paises, inventores e
das tecnologias referentes a utilizagdo de coco nucifera, ressaltando porem que deve haver um
outro contingente de depdsito em curso, considerando que o processo todo tem um percurso
longo de fases, mas que revela o potencial agroindustrial que ultrapassa limites, supera barrei-
ras na busca por inovagdo e empreendedorismo na cultura do coco nucifera.

Considerando as potencialidades agroindustriais do coco em estadio de matura¢do
completa, na figura abaixo é possivel verificar algumas das aplica¢des do fruto do coco, po-
dendo ser acrescentadas a utilizagdo de éleo de coco na culindria em concorréncia com outros
6leos comestiveis, a farinha de coco, o agucar de coco e a manteiga de coco na dieta humana,
com promessas de benesses veiculadas em varios sites e blogs relacionados com saude, esté-
tica e alimentagao.

Figura 3. Potencialidades agroindustriais do coco em estddio de maturagdo completa.
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Fonte: ABREU, Fernando Anténio Pinto file:///C:/Users/Visitante/Downloads/arti-
go_1943.pdf.

Dentre os termos submetidos a busca, destaca se aspectos especificos
referentes a sua producao:

Acucar de coco

A pesquisa relacionada com o agucar de coco e seus beneficios ainda é limitada (PIMEN-
TEL, 2019) O agucar de coco é um aglcar natural desenvolvido a partir da seiva da palma do
coqueiro e tem ganhado espago na alimentag¢do para quem almeja alternativas mais sauddaveis
ao agucar refinado (LEGNAIOLI, 2019)
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Oleo de coco utilizado na culinaria

O dleo de coco contém grande quantidade de lipideos saturados e insaturados como
acido l4urico (SANTOS et al., 2009) é extraido da copra, coco seco, podendo ser de modo ar-
tesanal em que o fruto é submetido ao intenso cozimento em um recipiente contendo agua.
Apos a fervura, o 6leo é separado parte aquosa, da biomassa e o dleo filtrado, (GONZALEZ et
al., 2008), mecanica em que o método é prensagem, que pode nado utilizar solventes e manter
suas propriedades naturais, mas para aumentar rendimento pode se usando solvente e por
método de solvente, onde coloca um solvente organico em contato direto com a copra proces-
sada e em um intervalo de tempo suficiente para que ocorra a transferéncia dos constituintes
solUveis presentes na planta, efetua-se a separagdo das fases solida e liquida. O éleo é obtido
pela evaporacdo do solvente presente na fase liquida (SILVEIRA, 2003)

Farinha de coco

A confecgdo da farinha se da extracdo do endocarpo por raspagem mecanica, apds o
coco ralado retira- se de forma manual do leite com agua fervente na proporgdo 2:1 (dgua:
coco ralado) a partir da homogeneizagao em liquidificador, por cerca de um minuto. Podendo
filtrar em coador de pano e levar a estufa com circulacdo e renovagao de ar a 602C por 4 horas.
Tritura se o composto adquirido em liquidificador para obter uma farinha com menor granulos.

Manteiga de coco

A manteiga de coco utiliza -se a copra inteira, tanto o 6leo quanto a polpa na confecgao,
a partir de cocos secos integrais, desidratados a temperaturas inferiores e sem o uso de con-
servantes ou aromatizantes, possuem fibras prebidticas, pequenas quantidades de potassio,
magnésio e ferro (CACERES, 2019).

Metodologia

A prospeccdo tecnoldgica foi desenvolvida com o objetivo de verificar a ocorréncia
de patentes relacionadas a tecnologia de alimentos no que diz respeito aos produtos de coco
nucifera, para andlise das informagGes encontradas foi utilizada ferramenta Orbit Intelligence
tendo como motivo de escolha, sua ampla cobertura de publicacdes em escritdrios nacionais
e internacionais promovidas pela empresa Questel. Com intuito de quantificar o numero de
familias de patentes depositadas, bem como identificar os principais representantes em paises
e organizagGes; foram pesquisados também as bases de dados INPI, Google académico

Resultados e discussao

Na estratégia de busca foram utilizados primeiramente, as palavras chaves: (Cocos nuci-
fera ) AND (coconut milk OR coconut oil OR coconut flour OR coconut sugar) tendo como cam-
pos de busca: titulo, resumo e reinvindica¢Ges, analisados os gréaficos encontrados referentes
ao Total de 99 familias de patentes.

Promovendo restricdo da busca trocando termo que é de uso recente na culindria, mas
passivel de ser utilizado amplamente em outras areas como a drea farmacéutica por exemplo,
substituindo termos éleo de coco, por manteiga de coco, produto considerado inovagdo do
fruto do coco inserido no mercado, juntamente com os outros produtos também de uso relati-
vamente recente, o aglcar, a farinha e o leite de coco, a quantidade de familias de patentes se
restringiu a 9, o que condiz com registros do INPI- Instituto Nacional de Propriedade Industrial
para quantidade de patentes nacionais na drea alimenticia e demonstrado pelo Orbit, a vasta
utilizacdo de dleo de coco nucifera em outras aplicagoes.

De acordo grafico 1, as publica¢Oes referentes as familias de patentes do coco nucifera
cresceram partir de 2007 com sete publica¢Bes e ficou oscilando entre sete e nove até 2009,
apresentando declinio até 2015. Ja nos anos de 2016 e 2017 tiveram um crescimento de pelo
menos trés publicacées em relagdo ao maior nimero de 2009 e estagnaram novamente em
2019 com referéncia a 7 publica¢des.
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Grafico 1 e 2. NUmero de patentes depositadas nos Ultimos 20 anos. Comparativo dos
termos 6leo de coco, aglcar de coco, leite de coco e farinha de coco no primeiro grafico versus
acucar de coco, leite de coco, farinha de coco e manteiga de coco no segundo grafico.

Grafico 1. Termos 6leo, agucar, leite e farinha de coco.
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Grafico 2. Agucar, leite farinha e manteiga.
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Fonte: Orbit- Questel 2019.

No estudo realizado, foi gerado um gréfico em formato de “colmeia” com a distribuigao
das tecnologias dominantes empregadas nas patentes, demonstrando o nimero de familia
de patentes pela intensidade da cor de cada hexdgono. Desse gréfico infere se que a familia
de patente que lidera o ranking é da area farmacéutica com identificagdo de 49 familias de
patentes, seguidas da area de quimica fina organica com 45 familias, tem se na sequéncia a
quimica basica de materiais com 27 familias e observa como quarto maior grupo de familia
de patentes a quimica alimentar com 16 familias que englobam hoje, tanto a produgao de ali-
mentos que utilizam o coco nas misturas, desde fabricas de biscoitos, doces, iogurtes, sorvetes
a restaurantes industriais, padarias, confeitarias e lanchonetes, culindrias em geral (Coelho &
Carvalho, 2009), até alimentos puros resultado do beneficiamento e desintegra¢do da polpa do
coco denominada de copra, quando seca, obtendo se a extragao de éleo e mais recentemente
a produgdo de leite como bebida, a produgdo do aglcar e da farinha para servir de base em
produtos alimenticios.
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Grafico 3. Distribuicao de resultados de busca por tecnologia dominante.

Familias de patentes por dominio de tecnologia

Fonte:Orbit- Questel 2019.

No que diz respeito a detengdo de patentes no Grafico 4, as trés primeiras empresas
gue se destacam com 7 e 5 respectivamente, sdo de atividades comerciais diversos; a primeira
do ranking a APPTEC detém numero de 7 patentes relacionados ao coco nucifera é da drea de
fornecimento de software de Gerenciamento de Mobilidade Corporativa

A empresa Poty Cia de bebidas detém 5 patentes, € uma industria brasileira de bebidas
e oferece um mix de mais de 80 produtos entre refrigerantes, sucos, agua e outras bebidas,
fundada em 1951, a pesquisa demonstra que ela comercializa a dgua de coco dona Elza,

A empresa Commonwealth Scientific and Industrial Research Organisation (CSIRO) tam-
bém aparece com 5 patentes, é o 6rgdo nacional para pesquisa cientifica na Australia. Geren-
cia o programa espacial australiano.

Grafico 4. Empresas representantes das patentes analisadas.
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Fonte: Orbit- Questel 2019.
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Através do Gréfico 5, é possivel evidenciar que as quinze principais inventoras das pa-
tentes depositadas. A empresa que lidera o nimero de inven¢des com utilizagdo de coco nu-
cifera é a Reddy N B Baktha com formulagGes para tratamento de desordens da pele, quanti-
tativo de 7 inveng¢des, empatadas com a empresa Torgalkar anil que entre outras patentes, a
de coco é referente a Analgésico tépico em terceiro estd a empresa Vilambi NRK Reddy com
6 inveng¢des onde a aplicagdo do coco se da nas formulagdes a base de ervas para a gestdo de
Ulceras cronicas e feridas

Grafico 5. Empresas inventoras das patentes analisadas.
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Fonte: Orbit- Questel 2019.

Para averiguar o nimero de familias de patentes relacionadas com a utilizacdo do fruto
coco Nucifera que foram depositadas em paises e organizagoes (Grafico 6). Os Estados Unidos
(US) é o pais com maior nimero de depdsitos exibindo uma porcentagem de 15,05 % de fa-
milias de patentes, seguido por patentes depositadas na Inglaterra de 9,71 %, em terceiro na
lista de depdsitos esta a Organizagdo europeia de patentes EP com 8,74 %, as Filipinas vém em
quarto com 6,8% e o Brasil fica na decima quarta posicdo no ranking com 2,91 % depdsitos em
igualdade de porcentagem com Canada CA, Suica CH, Hong kong Hk e México MX.

Gréfico 6. Classificagdo das porcentagens de protecdo de patentes de cada pais.
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Fonte: Orbit- Questel 2019.
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Foi realizado uma busca na base de dados do INPI, instituto Nacional da Propriedade
Intelectual a fim de evidenciar o que dispde essa base atualmente; especificamente para os
produtos 6leo de coco nucifera na area alimenticia, foram encontradas as seguintes patentes
para 6leo, leite e farinha de coco na sequéncia:

Tabela 1. 6leo de coco.

CALDO DE CARNE MAIS SAUDAVEL, TEMPERADO COM OLED DE COCO  A23L
EMENOSSODIO. 13/40
PROCESSOE FDRMULA(;EO DECAPSULA GELATINOSA MOLE
BR10 2015 031440 015/12/2015 CONTENDO POLEN APICOLA MONOFLORAL DE COQUEIRO E OLED DE
COCOPARA U'I'IIJZA(;ROCOMOAIJMENTO FUNCIONAL
PROCESS0 ENZIMATICO-AQUOSO PARA OBTEN(;RO DE OLEO VIRGEM,
BR10 2014 018334 525/07/2014 PROTEINAS ECARBOIDRATOS HIDROLISADOS A PARTIRDA POLPADE  C12P 1/00

BR 20 2017 018116 8 24/08/2017

A23P
10/30

CoCo
PI0611235-8 12/05/2006
BR20 2017 o0 o017 CALDO DE CARNE MAIS SAUDAVEL, TEMPERADO COM OLEO DE COCOE A23L
018116 8 MENOS SODIO 13/40
R PROCESSO EFORMULACAO DE CAPSULA GELATINOSA MOLE CONTENDO A23p
vaiaan g 15/12/2015 POLEN APICOLA MONOFLORAL DE COQUEIRO EOLEO DE COCO PARA A
UTILIZACAO COMO ALIMENTO FUNCIONAL
- PROCESSD ENZIMATICO-AQUOSO PARA OBTENCAO DE OLEO VIRGEM, C1op
1gaag s 25/07/2014 PROTEINAS ECARBOIDRATOS HIDROLISADOS A PARTIR DA POLPA DE 100
Coco.
PIO611235-5 12/05/2006
Fonte: INPI/Patentes.
Tabela 2. leite de coco.
Pedido Deposito  Titulo IPC
BR10 2014 021273 6 15/08/2014 LEITE DE COCO CONDENSADO A23C11/10
PI1001503-5 12/05/2010 PROCESSO DE EXTRACAO DE LEITE DE COCO A23N5/03
Pl 0804488-0 14/03/2008 BEBIDAS ADOCADAS NAONUTRITIVAS COMLEITEDE COCO  A23L 2/02
DOCE COMPOSTO DE COCO E LEITE E PROCESSO DE
PI19704516-0 20/08/1997 FABRICACAO * A23G 3/00
Fonte: INPI/Patentes.
Tabela 3. Farinha de coco.
Pedido Depdsito  Titulo IPC
PROCESSO PARA OBTENCAD DE FARINHA DA FIBRA DO COCO
P11001324-5 27/04/2010 VERDE A A23L19/00

Fonte: INPI/Patentes.

Nao foram encontrados na base do INPI, patentes referentes aos produtos aglcar de
coco e manteiga de coco, sendo estes produtos, mais recentes no mercado.

Muitas empresas ja atuam no comercio de varios produtos de coco, dentre estes, as
tabelas apresentadas abaixo apresenta algumas das empresas que ja utilizam de outras tecno-
logias para fazer uso de todo potencial industrial do coco nucifera e oferecer para o mercado
consumidor produtos diversos de coco, de modo que uma empresa que fabricam um produto
pode estar se interessando por produzir outro (os), do fruto do coco, dentre elas:
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Quadro 1. Agucar de coco.

Empresas que comercializam | Agucar de coco Copra

agucar de coco Aglcar de coco Qualicoco
Acucar de coco organico | UNILIFE
Agucar de coco Natural Life
Acucar de coco Nutri santi
Acucar de coco Tia Sonia
Acucar de coco Integralé

Fonte: adaptacdo autor: termo agucar de coco - busca por empresas no Google.

Quadro 2. Leite de coco.

Empresas que comercializam

Bebida a base de leite do coco

Ducoco

leite de coco Leite do coco pronto para beber | Bebidas de coco
Bebida leite de coco Iracema
Bebida vegetal de coco So Delicious
Bebida de coco original Ades
Bebida de coco original Palamani

Fonte: adaptacdo autor: termo leite de coco - busca por empresas no Google.

Quadro 3. Farinha de coco.

Empresas que comercializam | Farinha de coco Copra
farinha de coco Farinha de coco branca pre- | Santo 6leo
mium
Farinha de coco Qualicoco
Farinha de coco Finococo
Farinha de coco Mae terra
Farinha de coco branca pura Viva Salute

Fonte: adaptacgdo autor: termo farinha de coco - busca por empresas no Google.

Quadro 4. Oleo de coco.

Empresas que comercializam | Oleo de coco Copra

6leo de coco Oleo de coco extra virgem Natu green
Oleo de coco UNILIFE
Oleo de coco Qualicoco
Oleo de coco sem sabor Taeq

Fonte: adaptacdo autor: termo éleo de coco, google imagens.
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Quadro 5. Manteiga de coco.

Empresas que comercializam | Manteiga de coco Copra

manteiga de coco Manteiga de coco Biona organic
Manteiga de coco Qualicoco
Manteiga de coco Casa
Manteiga de coco Beni
Manteiga de coco Nutiva
Manteiga de coco Coco louco

Fonte: adaptacdo autor: termo éleo de coco - busca por empresas no Google.

Consideragoes Finais

A utilizagdo do fruto coco nucifera como matéria prima, movimenta atualmente diver-
sos processos de obten¢do de produtos, com implicacdo tecnoldgica intensa. As patentes po-
dem ser encontradas por mecanismos de buscas de interessados nesse ambito, como INPI,
ORBIT, Google académico, sistematizando as possibilidades de busca do termo coco e suas
publicagdes.

As aplicagBes do coco referentes no trabalho sdo relativamente novas e podem estar
em processo de andlise de deposito de patentes, que podem se tornar mais céleres os deferi-
mentos no Brasil, por conta de mudancas estruturais no INPI objetivando justamente otimizar
o tempo de concessado de novas patentes.

Para tanto conclui se que dleo de coco tem vasta aplicagdo em relagdo ao quantitativo
de familia encontradas na primeira busca, existem pelo menos quatro produtos novos de coco
no mercado, dois com achado de patente, farinha e leite de coco. Infere-se também que algu-
mas empresas estdo empenhadas em utilizar tecnologias para explorar ao maximo o fruto do
coco Nucifera
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