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Resumo: Tendo como objetivo qualificar os produtores rurais que elaboram no Planalto
Norte Catarinense e melhorar a qualidade dos vinhos elaborados na regido, foi realizado,
através do IFSC Campus Canoinhas, o projeto de extensdo intitulado “Treinamento sobre
elaboragdo de vinhos de mesa para Produtores Rurais do Planalto Norte Catarinense’,
que buscou capacitar os participantes do projeto sobre a técnicas de elaboragdo (etapas da
elaboragdo, utilizagio de insumos e andlises bdsica), acompanhamento de maturagio de
uvas Com o projeto foi possivel atender uma grande demanda dos produtores da regido,
aqui definida por capacitagio no processo de elaboragio, e dessa forma melhorar a quali-
dade dos produtores elaborados. Com a realizagio do projeto verifica-se a importdncia da
realizagdo de agdes que visam a capacitagio de produtores rurais e a qualificacdo das téc-
nicas de vinificaces utilizadas por eles. O aumento da qualidade dos vinhos elaborados
na regido do Planalto Norte Catarinense e incremento da quantidade elaborada é depen-
dente de treinamentos e capacitagoes, que vio desde a qualidade até uva, passando pelas
tecnicas de elaboragio, utilizagdo de insumos enoldgicas e realizagdo de andlises bdsicas.

Palavras-chave: Enologia. Capacitagio. Extensdo universitaria.

Abstract: With the objective of qualifying the rural producers who produced in the Pla-
nalto Norte Catarinense and improving the quality of the wines produced in the region,
the extension project entitled “Training on table wine design for Rural Producers of the
Plateau was carried out through the IFSC Campus Canoinhas. Norte Catarinense, whi-
ch sought to train project participants (construction stage, use of production methods
and basic tests’), monitoring of the project’s elaboration, it was possible to meet a great
demand from producers in the region for training in the elaboration process, and in
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this way improve the quality of the elaborated producers. With the verification of the
importance of carrying out the project, actions aimed at training rural producers and
qualifying the winemaking techniques used by them. The increase in the quality of wines
produced in the region of the Planalto Norte Catarinense and the increase in the quan-
tity produced is dependent on training and qualifications, ranging from grape quality,
through production techniques, to the use of oenological inputs and realization of basic
qualities.
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Introducao

A regido do Planalto Norte Catarinense apresenta na agricultura sua grande vocagao e potencial
de desenvolvimento econdmico, e nesse sentido, a vitivinicultura apresenta enorme potencial de explora-
¢do de crescimento e desenvolvimento (WURZ et al., 2020). Isso se deve também, as condic6es edafocli-
mdticas do Planalto Norte Catarinense, havendo portanto, na cultura da videira potencial de exploracao
agricola, em especial as variedades de origem americana, que sdo destinadas ao consumo in natura, ela-
boracao de suco de uva e elaboragao de vinhos de mesa, que chegam a representar em torno de 80% do
mercado de vinhos no Brasil (WURZ et al., 2021a).

A viticultura no Planalto Norte Catarinense tem como principal finalidade a diversificacao da pe-
quena propriedade, com énfase na agricultura familiar, fornecendo uma nova oportunidade de geracao
derenda ao produtor, objetivando a producdo de uvas para consumo in natura, e a producao de uvas para
0 processamento, vinhos e suco de uva (WURZ et al., 2021b).

Verifica-se nessa regiao, a presenca de produtores que cultivam a uva e elaboram vinhos, no entan-
to, esse processamento das uvas ocorre sem nenhum acompanhamento ou assisténcia técnica, ou entdo,
sem capacitacdo, sendo na maioria das ocasides elaborados de forma empirica, através de conhecimento
repasso entre geracdes. Trabalho realizado por Schmidt et al. (2022), demonstra que apenas 48,7% dos
produtores rurais que elaboram vinhos no Planalto Norte Catarinense ja realizaram algum curso ou capa-
citacdo sobre o tema, e nesse sentido, segundo os mesmos autores é necessario capacitar os produtores,
orientando-os sobre técnicas e cuidados a serem adotados durante o processo de elabora¢do, bem como
aimportancia da utilizacdo de insumos enoldgicos para obten¢do de vinhos de elevada qualidade.

De acordo com Wurz et al. (2021c), relata também que andlises da composicdo fisico-quimicas dos
produtos ndo sdo realizadas pelos produtores, ndo havendo, portanto, dados analiticos e cientificos dos
padrdes de qualidade dos vinhos elaborados na regiao.

Tendo como objetivo qualificar os produtores rurais que elaboram no Planalto Norte Catarinense e
melhorar a qualidade dos vinhos elaborados na regido, foi realizado, através do IFSC Campus Canoinhas, o
projeto de extensdo intitulado ‘Treinamento sobre elaboracdo de vinhos de mesa para Produtores Rurais
do Planalto Norte Catarinense’, que buscou capacitar os participantes do projeto sobre a técnicas de ela-
boracdo (etapas da elaboracdo, utilizacdo de insumos e andlises basica), acompanhamento de maturacdo
de uvas.

O projeto foi contemplado com recurso, através do edital PROEX 15 - Apoio a projetos de extensao
ou curricularizacdo, durante a execucdo do projeto (01/10/2021 a 31/03/2022), que contou com a contem-
placdo de trés bolsistas de extensao durante a execugao do projeto. Foram previstas uma série de a¢des a
serem executados durante o projeto de extensado, tornando os discentes protagonistas do projeto, sendo
estas descritas abaixo.
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Durante o projeto realizou-se uma série de acbes que teve como objetivo capacitar produtores
rurais e melhora a qualidade dos vinhos elaborados. No cronograma inicial do projeto, havia programa-
da a realizacdo de capacitacdo presenciais, em propriedades rurais nos meses de janeiro e fevereiro de
2022, no entanto, houve uma piora do cendrio da Pandemia COVID-19, com aumento significativo de ca-
sos ativos, e buscando resguardar os possiveis participantes, adotou-se atividades realizadas de forma
presencial. Diante disso as atividades concentraram-se no Laboratdrio de Fruticultura do IFSC Canoinhas
(Fig. 1). As vinificacdes foram realizadas seguindo o protocolo adaptado de Pszczolkowski; Lecco, (2011)
e Makhotkina et al. (2013).

Figura 1. Laboratdrio de Fruticultura, com tanques fermentadores durante o inicio do processo de
fermentac@o.

Fonte: Os autores.

Com o projeto foi possivel atender uma grande demanda dos produtores da regido, aqui definida
por capacitacdo no processo de elaboracdo, e dessa forma melhorar a qualidade dos produtores elabora-
dos. Desde 2018, atuando na regido do Planalto Norte Catarinense foi possivel observar que o processo de
elaboracdo apresentava alguns desafios, muito em funcdo da falta de capacitacdo dos produtores.

Dessa forma o projeto contribuiu significativamente com os produtores, em especial, tratando de
assuntos como: maturagdo da uva, cuidados na colheita, e boas préticas na elaboracao de vinhos nas pro-
priedades rurais, com o incentivo e capacitacao sobre a utilizacdo de insumos enoldgicos e dos cuidados
a serem realizados durante o processo de elaboracao, como por exemplo, utilizacdo de batoques hidrau-
licos e o preenchimento de dgua nos batoques (Fig. 2).

Figura 2. Preenchimento dos batoques hidraulicos com dgua destilada nos tanques fermentadores.

Fonte: Os autores.
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Durante a execugdo do projeto, realizou-se: revisdo bibliogréfica sobre o tema: Elaboracao de Vi-
nhos de Mesa, com auxilio dos bolsistas, e essa revisao foi essencial para a confec¢do de material didatico
sobre Protocolo de Elabora¢do de Vinhos; apostila didatica sobre elaboracdo de vinhos, com protocolos
de vinificagdo de vinho branco e vinho tinto, desde a recep¢ao da uva, andlises quimicas basicas, utilizagdo
de insumos enoldgicos, fermentacdo, maturagdo, envase e armazenamento; Criou-se um formuldrio, o
qual foi divulgado entre produtores rurais tendo como objetivo, sanar dividas durante o periodo com-
preendido entre maturacao, colheita e processamento da uva.

Os contatos também ocorriam via e-mail, e por aplicativo de mensagens, o qual posteriormente
eram respondidos todos os produtores, tirando dividas, e com auxilio dos materiais adquiridos com re-
curso do projeto, eram realizados fotos e videos para demonstracdo da prética a ser realizada.

Realizou presencialmente, no IFSC Campus Canoinhas, a explanacdo de alguns processos da elabo-
racao de vinhos, através dos materiais adquiridos no projeto e de materiais ja existentes no Laboratdrio
de Fruticultura.

Esses atendimentos presenciais foram realizados para quatro membros da comunidade externa,
que estiveram presentes no Campus para tirar algumas duvidas sobre o processamento de uvas para
elaboracdo de vinhos. Além disso, no Laboratdrio de Fruticultura foram realizadas gravac6es de videos e
fotos de diferentes etapas e cuidados a serem realizados durante o processo de elaboracdo, para auxiliar
no treinamento dos produtores, como por exemplo, nas etapas e cuidados da aclimatacdo de leveduras
para inoculacdo (Fig. 3).

Figura 3. Aclimatacdo de leveduras para realiza¢do da inoculacdo nos tanques fermentadores

Fonte: Os autores.

Consideracoes Finais

Com a realizagdo do projeto verifica-se a importancia da realizacao de a¢des que visam a capaci-
tacdo de produtores rurais e a qualificacdo das técnicas de vinifica¢des utilizadas por eles. O aumento da
qualidade dos vinhos elaborados na regido do Planalto Norte Catarinense e incremento da quantidade
elaborada é dependente de treinamentos e capacitacbes, que vao desde a qualidade até uva, passando
pelas técnicas de elaboracdo, utilizagdo de insumos enoldgicas e realizacdo de andlises basicas.

Buscando atender essa demanda, para 2022 serd executado o projeto de extensdo Fortalecimento
da viticultura no Planalto Norte Catarinense, sendo que projetos, eventos e a¢des que promovam a vitivi-
nicultura na regido devem ser realizados de forma continua.
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