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Resumo: Devido a grande demanda da comunidade interna e externa do IFSC Canoi-
nhas, realizou-se uma série de agdes voltados a promogdo da uva e do vinho no Planalto
Norte Catarinense. O projeto consistiu na realizagdo de palestras, workshops, cursos
de qualificagdo profissional relacionados a temdtica do cultivo da videira e consumo de
derivados, realizados no IFSC Canoinhas. Ao total realizou-se 11 acdes de extensio, com
um total de 193 participantes, com as agoes realizados no ano de 2019 contemplando a
indissociabilidade ensino, pesquisa e extensio
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Abstract: Due to the great demand from the IFSC Canoinhas internal and external com-
munity, a series of actions were carried out to promote the grape and wine production
in the Northern Santa Catarina Plateau. The project consisted of lectures, workshops,
professional qualification courses related to the theme of vine cultivation and consump-
tion of derivatives, held at IFSC Canoinhas. In total, 11 extension actions were carried
out, with a total of 193 participants, with actions carried out in 2019 contemplating the
inseparability teaching, research and extension.
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Introducao

Durante o ano de 2018, foi realizado o projeto Conhecendo Vinhos e Espumantes, no IFSC Canoi-
nhas, com a execu¢do de dez a¢des de extensdo, atendendo 248 participantes, em diversos cursos na drea
de vinhos e poda da videira. Devido a grande adesdao da comunidade interna e externa ao IFSC - Campus
Canoinhas, o projeto Conhecendo Vinhos e Espumantes teve continuidade no ano de 2019, com novas
acdes mais especificas sobre vitivinicultura e consumo moderado de vinhos, com objetivo de fomentar a
atividade no Planalto Norte Catarinense (WURZ, 2019).

O projeto consistiu na realizacdo de cursos, workshops, cursos de qualificacdo profissional rela-
cionados a temdtica do cultivo da videira e consumo de vinhos e espumantes, sendo estes: Curso sobre
poda da videira, Andlise sensorial de vinhos e espumantes, aromas do vinho, enografia brasileira (Figura
1), aperfeicoamento no servico de vinhos, nogoes basicas da degustagdo de vinhos e introdu¢do ao mundo
dos espumantes.

Durante todas as a¢des, buscou-se tornar os discentes do IFSC Canoinhas protagonistas, convidan-
do-os a fazer parte das a¢6es, auxiliando na organizacao, divulgacdo, execucdo e, por fim, como ouvintes
das a¢0es realizadas no ano de 2019.

Figura 1. Degustacdo guiada realizado durante o Enografia Brasileira - 2* edi¢do, realizado no IFSC
- campus Canoinhas.

Fonte: WURZ et al. (2021).

Em relacdo as a¢6es realizadas no ano de 2018, houve como novidade no ano de 2019, a realizagdo
da primeira edi¢do do Curso ‘Aromas do Vinho’ (Figura 2), que teve por objetivo, desmistificar a andlise
olfativa de vinhos e espumantes, tema este, que despertou o interesse de muitos endfilos.
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Figura 2. Atividade pratica realizada durante a primeira edicdo do curso ‘Aromas do Vinho’, realiza-
do no IFSC - campus Canoinhas.

Fonte: WURZ et al. (2021).

A comunidade externa, aqui, caracterizada por profissionais da drea de bebidas e gastronomia e
endfilos teve papel fundamental na divulgacao do curso, bem como, apds a realizacdo do curso, no com-
partilhamento de informagdes e conhecimentos obtidas nas a¢des do projeto, e como descrito por Wurz
(2019), ressaltando a importancia da uva e do vinho na sociedade, de forma histdrico-cultural e economi-
ca, bem como na promogao de novas edic6es dos cursos.

Além dos treinamentos de endfilos e profissionais que atuam na drea de bebidas, um dos objetivos
do projeto foi o de fundamentar a viticultura no Planalto Norte Catarinense, e nesse contexto, realizou-se
a 2* edicao do Curso sobre a Poda da Videira, uma parceria entre o IFSC Canoinhas, EPAGRI e Embrapa
Clima Temperado - Estacao experimental de Canoinhas. O curso teve carga hordria de quatro horas, e
contemplou contetidos tedricos e préticas sobre a poda da videira, mais especificamente, poda de forma-
¢do (Figura 3) e poda de frutificacdo, capacitando produtores rurais, discentes dos cursos de Agronomia e
Agroecologia do IFSC Canoinhas, e profissionais da drea das ciéncias agrarias.

Figura 3. Demonstracdo pratica sobre poda de formacdo, realizada durante o Curso Sobre a Poda
da Videira - 2% edicao, realizado no IFSC - campus Canoinhas, em parceria com a EPAGRI e EMBRAPA, em
julho de 2019.

Fonte: WURZ et al. (2021).
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Na Tabela 1 estdo descritos todas as acdes e participantes durante o projeto Conhecendo Vinhos e
Espumantes, do IFSC - Campus Canoinhas, executado em 2019. Ao total realizou-se 11 a¢6es de extensdo,
com um total de 193 participantes, com destaque para os cursos ‘O Bdsico Sobre Vinhos’ e ‘Aperfeicoa-
mento no Servico de Vinhos’, com trés edi¢6es realizadas ao longo do ano, e o curso ‘Poda da Videira - 2
edicao’, com a participacdo de 48 participantes. Em relagao ao ano de 2018, houve um aumento das a¢des
realizadas, no entanto, com menor niimero de participantes (WURZ, 2019). Isso ocorreu, pois limitou-se
0 nimero de participantes no curso Poda da Videira, com objetivo de haver melhor aproveitamento dos
participantes e ministrantes da a¢ao de extensao.

Tabela 1. Tematica dos cursos realizados do projeto Conhecendo Vinhos e Espumantes durante o
ano de 2019, as suas edi¢bes realizadas e nimero de participantes das a¢des de extensdo.

Cursos Ministrados 2019 Edi¢oes Realizadas  Participantes
Introdu¢do ao Mundo dos Espumantes 1 15
0O Bésico Sobre Vinhos 3 45
Aperfeicoamento no Servi¢o de Vinhos 3 45
Andlise Sensorial de Vinhos e Espumantes 1 15
Aromas do Vinho 1 10
Enografia Brasileira 1 15
Poda da Videira 1 48
Total 1 193

Fonte: WURZ et al. (2021).

Consideragoes Finais

As acdes realizadas no ano de 2019 contemplam a indissociabilidade ensino, pesquisa e extensao,
reafirmando reafirma a extensdo como processo académico, visto que pode trazer uma rica experiéncia
acumulada: o deslocamento do eixo pedagdgico cldssico professor-aluno para o eixo aluno e comunida-
de, com a atuacéo do professor como coparticipante e orientador (CORREA, 2003).

Ressalta-se que, em todas as acdes realizadas, o nimero de inscricdes (gerenciadas via SIGAA)
foram maiores que o ndmero de vagas ofertadas, sendo necessaria a realiza¢ao de sorteio para preen-
chimento das vagas. Diante disso, no ano de 2020, serd realizada novamente, uma série de ac¢6es para
contemplar a demanda existente na regido do Planalto Norte Catarinense em relacao as tematicas uva e
vinho, fortalecendo o setor, e assim, oportunizando uma nova atividade gerado de emprego e renda para
aregiao.
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